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Gnocchi s/glut. al ragu di
PRIMO Pasta s/glut. agli aromi Risotto s/glut. alle verdure estive carne Crema di verdure* e riso s/glut Pasta s/glut. al pomodoro

. Straccetti di tacchino agli aromi
Primosale s/glut. % porzione &

SECONDO Omelette s/glut Scaloppine di pollo s/glut s/glut. Merluzzo* s/glut al forno
1
SETTIMANA
CONTORNO Fagiolini * in insalata s/glut. Julienne di carote s/glut. Insalata mista s/glut. Patate* al prezzemolo s/glut Zucchine trifolate s/glut
DESSERT Panepas{]gelygtjlecggcslgato : Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glutse/gpane/gallette Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g
PRIMO Focaccia s/glut Pasta s/glut al ragu di verdure* Pasta s/glut al pesto sz v om oesiles, Riso s/glut all’olio
& g & & P pomodori e ceci &
2 SECONDO Frosdlu el S/ Rosticciata s/glut di carni bianche Fettucqne di totano Formaggio % pz s/glut Bocconcini di pollo s/glut
gratinate s/glut
SETTIMANA
. E * s/glut all’oli N .
CONTORNO Julienne di carote s/glut Insalata, mais, olive s/glut Pomodori s/glut e giutalel Fagiolini* s/glut all’olio
: Frutta s/glut e pane/gallette
DESSERT Budino s/glut e pane/gallette s/g  Frutta s/glut e pane/gallette s/g o/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g
: * :
PRIMO Pasta s/glut alle zucchine* Pasta s/glut al pomodoro Crema di carote* con riso Pasta s/glut‘con‘sugo alle Risotto s/glut allo zafferano
s/glut lenticchie
Merluzzo* s/glut con prezzemolo
SECONDO Affettato di tacchino s/glut Uova sode s/glut con maionese Pollo arrosto s/glut Formaggio % pz s/glut e olive
SETTIMANA Patate® al f Jelut
CONTORNO Pomodori s/glut in insalata Fagiolini* all’olio s/glut CHEIS LS S Insalata verde s/glut Julienne di carote s/glut
Frutta s/glut e pane/gallette
DESSERT  Merenda s/glut e pane/gallette s/g  Frutta s/glut e pane/gallette s/g s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g
PRIMO Tagliatelle s/glut al pomodoro Crema di verdure* s/glut con riso Pasta s/glut al pesto R magrosz/lsil:t e Riso s/glut all’inglese
é 4 SECONDO Mozzarella s/glut St Iﬁ?ﬁ;:':o sleliel eiliizze o/Eut e e Pollo arrosto s/glut Omelette s/glut.
SETTIMANA
= CONTORNO Insalata verde s/glut Patate* al forno s/glut Julienne di carote s/glut Pomodori s/glut Spinaci* s/glut all’olio

Frutta s/glut e pane/gallette

DESSERT
s/g

Budino s/glut e pane/gallette s/g  Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g Frutta s/glut e pane/gallette s/g

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, lattosio, frutta a guscio (cioé mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci
sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini, molluschi e tutti i derivati dei prodotti in elenco (ai sensi del Reg. UE 1169/11 — allegato Il e s.m.i.). Si invitano i genitori/tutori dei consumatori allergici ad uno o pit degli allergeni sopra riportati ad

deali alleraeni per cui risulta documentata una sensibilizzazione.” |e preparazioni eastronomiche contrassecnate con asterisco * potrebbero essere preparate con materie prime conegelate/sureelate all'oricine
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