SPrecor
5 Febbraio

Glornata nazionale contro
lo spreco alimentare




EIL VALORE DEGLI ALIMENTI
CHE FINISCONO NELLA SPAZZATURA




PERDITA E SPRECO

-LE CAUSE
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il_.jrnm nelle tecniche agricole ® Limiti tecnici e dei i_Llrl'_lltl T_Il-‘| sistemi #Eccedenza degli acquisti

& infrastrutture per trasporto processi di trasformazione distributivi ®Eccedenza delle porzioni

& stoccaggio e produzione ®Errori di previsione degli preparate

® Fattori climatici ardini e gestione delle scorte ® Nifficolta nella corretta

& ambientall #Deterioramento interpretazione

* Surplus produttivi dei prodotti e imballaggi dell'etichettatura

®Rispetto di normative #5trategie di marketing ®Errori nella conservazione

e standard y e vendita y degli alimenti
PRODUZIONE PRIMA TRASFORMAZIONE

E RACCOLTOD TRASFORMAZIONE

INDUSTRIALE
DISTRIBUZIONE

V

RISTORAZIONE
LE FAS| DELLA CATENA ALIMENTARE / v
Perdite Alimentari Sprechi Alimentari —

(food losses) (food waste) CONSUMO DOMESTICO
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94% CONSUN

RISTORANTI,
MENSE

E CUCINE
DOMESTICHE
SONO LA
PRINCIPALE
FONTE DI
SPRECO
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]/3 OBIETTIVO DEL PROTOCOLLO DI MILANO

0 spreco alimentare
del cibo che - entro il 2020
produciamo 0

viene sprecato

." {;‘—}\-‘5 PO T FACTUIME N, AN ) )y LT U,
L2 MR

1)

v

L)
4
5.:‘
‘.x
e
7,

NEI PAESI OCCIDENTALI

zg::ier:be SPRECHIAMO PIU DI QUANTO PESIAMO

. ® peso medio
4 VU"E 5 Q" ol di una persona
cibo sprecato
795 mi"u"i pro-capite per anno 65-8[] kg
di persone che 95'] ] 5 kg
soffrono la fame

. Fonte: elaborazione BCFN su dati FAO, WWF, S
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2 SPRECA

prodotti
freschi

14.3 milioni ¢o; et

Per assorburle Servono

19% ° pane ettari di bosco

frutta e

it di
verdura piu dell’intera

prodotti superficie
in busta boschiva

ealtro della Lombardia

Fonte elaboraz:one BCFN su dat: FAO, WWF Segré ¢ Falascom *Dati medi per anno ;.z‘,
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E NOI... QUANTO SPRECHIAMO IN MENSA?

Dato medio settimanale a.s. 15-16: 12 kg
Dato medio settimanale a.s. 16-17: 10 kg
Dato medio settimanale a.s. 17-18: 8 kg




MA C’E QUALCUNO CHE...
NON ALIMENTA LO SPRECO!

N

Buon appetito...
piatto pulito!




CE LA PUOI FARE ANCHE TU!




UNA MELA BUTTATA
E" UN' OCCASIONE
SPRECATA
PERCHE'iL CiB«
E' UN TESORO
PREZi050 QUANTO
L 020

IL TUO COMPITO:
CREA UNO
SLOGAN/
DISEGNO
ANTISPRECO.

GLI SLOGAN
VINCITORI
VERRANNO
PREMIATI CON UN
PICCOLO
RICONOSCIMENTO
E VERRANNO
AFFISSI
ALLI'INGRESSO
DELLA SALA MENSA

€



